Sélection

Gourmande

Charcuterie-Traiteur BENOIST

7 place Abel Surchamp 33 500 Libourne




MISE EN BOUCHE
Panier cocktail salé (a déguster chaud) 4.10€ la part

(1 samoussa légumes- 1 mini choux escargot, 1 croustillant de

gambas)

NOS FOIES-GRAS MAISON
Foie-gras de canard entier 188€* le kg

Foie-gras d’oie entier 230€ le kg*
Ballotine de volaille gourmande 42.90€ le kg
Paté en crolte des fétes 3 volailles 65.10€ le kg

*Prix en baisse

NB : Nos cassolettes sont consignées 2€

NOS ENTREES FROIDES
% langouste en Bellevue 27.90 £ la piece

Entremet de confit de canard et foie-gras a la
figue 82.50€ le kg

NOS ENTREES CHAUDES
Cassolette de ris de veau et cépes en cro(te
feuilletée 10.90€ la piece

Cassolette océane 11.95€ la piece
(Lotte chair de crabe Saint Jacques crevette)

Dome de Saint Jacques au cceur de foie-gras 8.95€ la
piece

Et sans oublier notre saumon fumé maison label rouge origine Ecosse, nos boudins blancs, nos crépinettes et bien dautres mets



NOS PLATS CUISINES ET ACCOMPAGNEMENTS NOS CUISSONS TRADITIONNELLES A LA BROCHE

% Magret au cceur de foie-gras & Son gratin gourmand Dinde label rouge (8 a 10 pers) 95 a 105€ la piece

24.95€ la part Chapon fermier label rouge (10 a 12pers) 90 a 105€

Fricassée de chapon a la creme de morilles & Son gratin de  la piece

butternut et marrons 25.80€ la part Pintade chaponnée label rouge (6 a 8 pers) 90 al05€

Filet de Saint Pierre sauce Noilly Prat & Son riz aux amandes la piece

23.10€ la part Oie blanche label rouge (8 a 12 pers) 140 a 190€ la
piece

NOS ACCOMPAGNEMENTS Poularde label rouge 70 a 85 € la piece

Gratin gourmand (Cépes et pommes de terre) 6.40 € |a

part

Gratin de butternut et marrons 4.80€ la part
Riz aux amandes 3.90%€ la part

Afin de mieux vous servir veuillez passer vos commandes au plus tard le 22 décembre pour le 24 et 25 décembre et
avant le 28 décembre pour le 31 décembre. Pour toute commande il vous sera demandé des arrhes de 50%.



Menu a 44€
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Dessert

Menu a 41.85€
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0 PPNS : Pour votre santé manger, bouger




